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BlI0-Genuss mit Weithlick im
Hotel Retter in Pollauberg

Das BIO-Seminarhotel Retter ist das nachhaltigste Hotel Osterreichs.

,.Schiitzen durch Niitzen” ist der
Leitspruch des Naturparks. Mittels
nachhaltigem Umgang soll Vielfalt
und o6kologisches Gleichgewicht
bewahrt werden. Das bedeutet
auch, regionale Hersteller zu for-
dern und die LandwirtInnen wieder
zu Schutzherren der Landschaft zu
machen. Eine solche ,,Schutzher-
rin” ist Ulli Retter. Ihr BIO-Semi-
narhotel Retter ist das nachhaltigste
Hotel Osterreichs, auBerhalb Wiens
und thront inmitten von zwolf Hek-
tar Biostreuobstwiesen am Pollau-

berg. ,,Wir schlieBen hier den
Kreislauf: Pflanzen, Ernten, Verar-
beiten und Geniefien”, so Ulli Ret-
ter. Der nachhaltige Umgang mit
Ressourcen, aber auch mit den
Menschen der Region ist fiir Ulli
Retter selbstverstindlich, denn von
ihren 90 Mitarbeitern sind 89 Stei-
rer. Auch bei Architektur und Land-
schaftsgestaltung achtet man auf

die Umwelt und schafft ein Am-

biente, in dem man sich vom ersten
Moment an wohlfiihlt.

www.retter.at. Werbung

Die Zukunft der Therme
lOIIlEI'SdOI'f wird neu geschrleben'

Die Beirats- und Geschaﬂs fuhrun g d’er Therme Loipersdorfmnit GF Phi-
Ilip Borckenstein-Quirini (3.v.1.).

Unldngst fand im Thermenhotel
,.Das Sonnreich” die Beiratssitzung
der Therme Loipersdorf statt. Diese
war mafBgebend fiir die zukiinftige
Weiterentwicklung der Therme.
Ganz oben auf der Agenda stand die
strategische Planung neuer Projek-
te bis zum Jahr 2025. Thermen-GF
Philip Borckenstein-Quirini nahm
die Sitzung zum Anlass, um die ge-
samte Thermensituation zu be-
leuchten. Auch die derzeitige
Marktlage wurde genauestens ana-

lysiert,umdie entscheidenden Wei-
chen fiir die Zukunft zu stellen.
Borckenstein-Quirini  betonte:
,.Mein Ziel ist es, langfristig zu pla-
nen und ein rundes Konzept zu er-
stellen, indem wir alle Moglichkei-
ten ausschopfen, die diese auBer-
gewohnliche Therme bietet.” Das
Impulsquartier Loipersdorf wird
kiinftig unter dem Namen ,,Con-
gress Loipersdorf” als Zentrum fiir
Tagungen, Seminare und Events
noch stirker positioniert werden.

Foto: Therme Loipersdorf
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WORKSHOPS

fiir Gastronomie- und Tourismus-
betriebe sowie Produzentinnen

Tupische regionale Produkte der Ost- & Sud-
oststeiermark sind Holunder, Kren, Kaferbohne,
Heil- und Mineralwasser, Apfel und Kurbis. Im
Projekt FLAGSHIP PRODUCTS wollen wir diese Produkte
noch starker in der heimischen Gastronomie verankern und
das Angebot erweitern. Aus diesem Grund werden Work-
shops angeboten, um den touristischen Mitarbeiterlnnen
der Region mehr Mdglichkeiten im Umgang mit unseren
Produkten zu zeigen.

Scharfmacher Kren
10. April 2018

- Genusshotel Riegersburg

Regionale Produkte im Service
16. April oder 24. Oktober 2018

- Genusshotel Riegershurg

Apfelin der Kiche

15. Mai 2018
- LBS Bad Gleichenberg

Powerbohne Kaferbohne
16. Oktober 2018

- FS Halbenrain
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Flagship Products wird vom grenzibergreifenden

_ Kooperationsprogramm Interreg V-A Slowenien- .

Osterreich (Europaischer Fonds fir regionale Entwick-
lung - EFRE) und vom Land Stelermark unterstitzt.




