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1. Holunder-Kochworkshop filr
junge Kdche in Bad Gleichenberg

Renate Christandl (2.v.r) und Ferdinand Bauernhofer (1 v.l.) mit den
TeilnehmerInnen des Kochworkshops zum Leitprodult Holunder.

Holunder und Aronia sind typi-
~ sche Produkte aus der Stidost- und
Oststeiermark, liegt hier doch die
weltweit aroBte professionell be-
wirtschaftete Fliche fiir Holunder-
anbau.

Danmit diese Produkte auch in der
regionalen ~ Gastronomie —noch
stirker eingesetzt werden, gab es
nun im Projekt,,Flagship Products”
den ersten Holunder-Kochwork-
shop in der Berufsschule Bad Glei-
chenberg.

Renate Christandl und Kiichen-
chef Ferdinand Bauernhofer ent-
fiihrten die jungen Koche aus Bad
Blumau, vom Malerwinkl oder Ho-
tel Retter in die Welt der kostbaren
und gesunden Beeren.

Neben Anbau, Produktion und
Verkostung stand vor allem die
Kreation von kulinarischen Ge-
niissen mit Holunder im Vorder-
grund, wie _Kﬁferbohnen—Holuri—
der-Suppe oder Holunder-Frisch-

kiise-Ravioli. Werbung
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Bad Gleichenberg. Jiingst ging

in seine fiinfte Saison. Dieses Jahr sind es schon 25 Produzenten aus
der Umgebung, die ihre Produkte an 42 Markttagen, jeden Freitag von
16.00 bis 19.00 Uhr, zu Abhofpreisen anbieten.

Schioss Kornberg. Die Osterausstellung auf Schloss Kornberg ist noch |
bis 31, Mtz zu besichtigen. Am letzten Tag der Ausstellung, dem Kar-

- samstag,gibt esnoch eine Osterspeisensegnung in der Schlosskapelle.

Nihere Informationen unter www.schlosskornberg at.




