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FACH KÜCHE & 
SERVICE

AUSBILDUNG

KOMPETENZ MIT SYSTEM (KMS) 1 UND 2 

FÜR KOCH/KÖCHIN UND RESTAURANTFACHKRAFT



TEILNAHME
	 Frauen und Männer ab dem 19. Lebensjahr
	 Personen, die beim AMS als arbeitslos vorgemerkt sind
	 Personen mit/ohne Vorerfahrung im Bereich Küche oder Service
	 Beschäftigungswunsch im Bereich Küche oder Service
	 Teilnahme am Auswahlverfahren

ZIEL
In dieser Ausbildung erarbeiten Sie Kenntnisse und Fähigkeiten in den Fachbereichen 
Küche oder Service und lernen auch, diese in der Praxis umzusetzen. In theoretischen und 
praktischen Fächern werden Ihnen die Kenntnisse des jeweiligen Berufsbereichs vermittelt. 
Damit erwerben Sie die notwendige Fachkompetenz.  Zusätzlich absolvieren Sie  ein Prak-
tikum in einem Betrieb.

Die Ausbildung bietet die optimale Voraussetzung für den Lehrabschluss im jeweiligen 
Beruf, kann aber auch nach jedem Lehrgang, mit einem Kompetenzzertifikat, beendet 
werden.

WEITERE INFORMATIONEN
Eine ausführliche Beschreibung der einzelnen Module und  
alle Termine zur Fachausbildung finden Sie auf unserer Homepage 

www.qua.or.at

KOMPETENZ MIT SYSTEM –
IHR WEG ZUM LEHRABSCHLUSS

IHR WEG 

ZUM NEUEN 

JOB

Basis Vertiefung Lehr- 
abschlussModul l (KmS 1) Modul ll (KmS 2)

Koch/Köchin

Restaurant-
fachfrau/-mann

Einstieg ohne Berufs-
erfahrung möglich

• �Coaching von professio- 
nellen Trainerinnen und 
Trainern und Lehrenden an 
der Landesberufsschule für 
Tourismus

• �Orientierung für eine  
weitere Höherqualifizierung

• Kompetenzen-Check

• �Abschluss mit anerkanntem 
Zertifikat

• �Spezialisierung in den  
Bereichen Küche oder  
Service

• �Erlangung weiterer,  
bestätigter Kompetenzen  
im Fachbereich

• �Qualifizierung für den  
Abschlusslehrgang

• Kompetenzen-Check

• �Abschluss mit anerkanntem 
Zertifikat

• �Im Anschluss an den Kurs 
können Sie die Ausbildung 
bis zur LAP weiterführen.

• �Wir helfen Ihnen und bieten 
dazu:

o �Professionelle Beratung  
und Unterstützung in der 
Planung und Betriebssuche

o �Betreuung während der 
Ausbildung 

o �Vorbereitung auf die  
Lehrabschlussprüfung

Einstieg mit positiv 
abgeschlossenem 
Modul l (Basis) 
oder 
einschlägiger 
Berufserfahrung möglich

Weitere AusbildungKmS 1 und KmS 2




