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INTERVIEW MIT

ANNIKA
FUCHS

Annika ist ein echtes Beispiel dafiir, wie spannend und vielfaltig

TOURISMUS IST VIELFALT.
Gemeinsam TOURISMUS IST ZUKUNFT.

wachsen!

Im Job-Upgrade erwarten dich:

Wl [ S etZ e N - Spannende Interviews mit Lehrlingen und Betrieben

. - Einblicke in den Berufsalltag der Einstieg in den Tourismus sein kann. Seit Marz 2023 verstarkt
a Uf e | n Sta r ke S > Erfolgsgeschichten aus erster Hand S|.e das Tfaam im Genuss.hotel Rlegerspurg. Anfang 2025 hat /fnmka
die Ausbildung zur Lehrlingsausbilderin abgeschlossen und kimmert
- Highlights, wie die Junior Skills und der Lehrlingsaustausch sich neben ihren Rezeptionstatigkeiten auch noch um den Social-Me-

- Unser Job-Check, der dir zeigt, welcher Beruf am dia-Auftritt.

Miteinander -
besten zu dir passt

e n 9 a 9 I e Ft, - Tipps & vieles mehr rund um deine Ausbildungim
: Tourismus
herzlich,

erfolgreich.

WARUM HAST DU DICH FUR EINEN BERUF IM TOURISMUS ENTSCHIEDEN?
ANNIKA _Weil ich privat gerne verreise. Dabei habe ich mir oft gedacht, wie schén ein
Beruf im Tourismus sein muss, in welchem man taglich Menschen glicklich machen

und ihnen den lang ersehnten Urlaub noch weiter verschdnern kann. Es ist schon, ein

Starte auch du dein Abenteuer im Tourismus - mit vielen Tl v EimeEs s6 Beshivem s zu difem

Maglichkeiten und Perspektiven.

ICH ARBEITE GERNE IN MEINEM BETRIEB, WEIL...

ANNIKA _..wir ein super Team sind. Alle Abteilungen arbeiten eng zusammen und
durch das gute Betriebsklima fuhlen sich viele Tage nicht nach Arbeit — sondern nach
einem produktiven Treffen mit lieben Menschen an. Dazu bietet mein Betrieb immer
neue Chancen, Gber mich hinauszuwachsen und mich weiterzubilden.

Ko N TAKT WARUM BIST DU LEHRLINGSAUSBILDERIN GEWORDEN?

) ) / ANNIKA _Ich habe auch schon vor meiner Ausbildung immer gerne mit jungen
Deine Ansprechpartner:innen : § Menschen und Auszubildenden gearbeitet. Die Einschulung und damit Ausbildung der

Lehrlinge ist immer mehr zu meinem Ding geworden und schlieBlich durfte ich dann
die Prifung zur offiziellen Ausbilderin machen. Dabei konnte ich personlich sehr viele

\ Erkenntnisse gewinnen, von denen meine Schitzlinge nun profitieren.

/

MEINE LIEBLINGSTATIGKEIT IM BETRIEB IST?

ANNIKA _Fir eine Lieblingstatigkeit konnte ich mich nie entscheiden. Gerade das
macht meinen Beruf so spannend, jeder Tag ist anders und bringt neue Aufgaben und
Herausforderungen mit sich, so wird es nie langweilig.

MARLIES RAINER LENA BAUER

+43 664 4179 805 +43 664 25 79 407

merlesraner@quacrat | lensbauer@auacret www.qua.or.at WAS SIND DIE VORTEILE AN MEINEM JOB IM TOURISMUS?

ANNIKA _Viele sehen die Arbeitszeiten am Abend oder am Wochenende als Nachteil,
fUr mich ist genau das der Vorteil. Ich genieBe es sehr, meine Einkdufe oder Besorgun-
gen unter der Woche zu erledigen, da ist viel weniger los. Die freien Vormittage eignen

IMPRESSUM: sich perfekt fur Sport oder zum Brunch mit meinen Freundinnen. Auch finde ich mega
QUA Bildung & Projekt GmbHH, Kooperation Ausgezeichnete Lehrbetriebe im Tourismus, 8350 Fehring, Pertlstein 244 _Telefon 0664 96 44160 _E-Mail office@qua.or.at . . . .

_Website www.qua.orat _Gestaltung QUA, RNPD.com _Fotos © Sebastian Fried|, Genusshotel Riegersburg - Florian Strasser, Reiters Hotels, bild[artlisten, Mondi Hotel, Naturhotel S0 R I VLTS Sl el i S i man.wel her.umkommt. s
Bauernhofer, Sarah Raiser und von den Betrieben bereit gestellt. schnell neue Leute kennen und manche davon entwickeln sich sogar zu Freunden.
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PHILIPP EBNER

Koch _
im Retter Bio-Natur-Resort in Péllauberg

Gasten ein Lacheln ins Gesicht zu zaubern.

Ich arbeite gerne in meinem Betrieb, weil _der l.ngang
in meiner Abteilung und mit dem Abteilungsleiter sehr
angenehm ist, wodurch die Arbeit auch SpaB macht.
AuBerdem herrscht in meinem Betrieb eine boden-

standige und wertschitzende Atmosphare.

Meine Lieblingstatigkeit im Betrieb ist, _das Vorbere.i-
ten und Zubereiten von Gerichten sowie das Experi-

mentieren und Neuerfinden von Speisen.

Die Vorteile an meinem Job im Tourismus sind: ._._ei.n
sehr breit gefachertes Spektrum an Arbeitsmaglich-
keiten, die Chance auf Fortbildungen, Auslandserfah-

rungen und Aufstiegsmoglichkeiten.

Ich habe mich fir den Tourismus entschieden, weil
_ich die Aufbereitung und den Umgang mit L'ebens-
mitteln sehr schatze und es mir Freude bereitet,

RETTER |
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T
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ALINA OHR

Servicefachkraft
im Reiters Hotel Supreme in Bad Tatzmanndorf

Ich habe mich fiir den Tourismus entschieden, _weil ich
selbstbewusster werden wollte und mich der Tourismus |
schon immer interessiert hat,

Die Vorteile an meinem Job im Tourismus sind: _man |
lernt sehr viel Giber Menschen, entwickelt Menschen-

kenntnis und bekommt auch immer wieder Lob fiir ‘
die eigene Arbeit.

Eine besondere Herausforderung in meinem Lehrberuf |
war, _das erste Mal eine Station alleine zu fGhren - vor
allem, weil ich dabei auch mit unfreundlichen Gastenzu |
tun hatte. Durch Lob und konstruktive Kritik konnte ich
jedoch dazulernen und das hat mich stérker gemacht. \

Mit meiner abgeschlossenen Lehre plane ich, _Berufs-
erfahrung in der Schweiz zu sammeln, da mich dieses
Land sehrinteressiert.
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HOTEL RECEPTION ~ *

LINDAFREISSMUTH

Hotel- & Restaurantfachfrau
im ,Rogner Bad Blumau*

MARLIES KOBALD
Kdchin
im Hotel ,Die Wasnerin“

SEBASTIAN EDER

Koch
im Hotel ,Mondi” am Grundisee

RESTAURANT SERVIC
LISA CERNKO

Hotel- & Restaurantfachfrau
im ,Ratscher Landhaus”

2\l
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RESTAURANT SERVICE

ALINAOHR

Hotel- & Restaurantfachfrau

im ,Reiters Hotel Supreme”

Staatsmeister:innen
.Hotel Reception”

S11IMS HOINNC

VOM NACHWUCHS ZUM PROfi -
LEHRLINGE AUF DER UBERHOLSPUR!

Die JuniorSkills Austria ist der Osterreichische Wettbewerb fur Lehrlinge in Tourismusberufen,
bei dem Teilnehmer:innen aus ganz Osterreich jahrlich gegeneinander antreten. Heuer fanden
die Staatsmeisterschaften zum dritten Mal in Karnten statt. Die besten Nachwuchstalente der
Gastronomie und Hotellerie hatten in dieser Woche die Gelegenheit, ihr Kdnnen unter Beweis
zu stellen.

WER DARF TEILNEHMEN?
Gewinner:innen der JuniorSkills (Landesmeisterschaften), die sich dort durch besondere Leis-
tungen hervorgetan haben.

WER WIRD STAATSMEISTER:IN?

Je nach Leistung erhalten die Teilnehmer:innen entweder eine Gold-, Silber- oder Bronzeme- /

daille - oder ein Teilnahmezertifikat. Die besten Lehrlinge in den drei Kategorien werden als

,STAATSMEISTER:IN" ausgezeichnet.
N\

WIE GEHT ES DANACH WEITER?

Die besten Tourismuslehrlinge haben die Chance, Osterreich bei den europaischen und interna-

tionalen Berufsmeisterschaften, den EuroSkills oder WorldSkKills, zu vertreten.
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LEHRLINGSAUSTAUSCH

~ Elisabeth®

{ NEUPER

MAXIMILIAN SEIER

vom Steirerhof in Bad Waltersdorf

tauschte zum Mondi Hotel
am Grundisee.

DER STEIRERHOF ~ uup ~ fA
BAD WALTERSDORE MONDI

RESORT AM GRUNDLSEE

Maximilian: ,Die Mdglichkeit, an einem Lehr-
lingstausch teilzunehmen, ist wirklich ein-
malig. Ich wurde vom Kichenteam herzlich
aufgenommen, durfte abwechslungsreiche
Erfahrungen sammeln und vor allem das A-
la-carte-Kochen mit dem Kuchenchef war
ein absolutes Highlight. Besonders freue ich
mich, dass ich sogar ein Jobangebot fir die
Zeit nach meiner Lehre erhalten habe - ein
Zeichen dafur, wie wertvoll diese Erfahrung
war.

ELISABETH NEUPER

vom Thermenhotel 4 Jahreszeiten

wechselte ins Genusshotel
Riegersburg.

GEMUSS5HOTEL
RIEGERSBURG

Elisabeth: ,Es war wirklich eine tolle Erfah-
rung, einen anderen Betrieb und neue Leute
kennenzulernen und dabei soziale Kontakte
flr meinen weiteren beruflichen Weg zu knip-
fen. AuBerdem habe ich jetzt eine Ruckmel-
dung, was ich schon gut kann und wo ich mich
noch verbessern kann. Es hat richtig Spal3 ge-
macht und ich wirde es auf jeden Fall wieder
machen, weil es eine bereichernde Erfahrung
in der Ausbildung ist."

Ausgezeichnete Lehrbetriebe ermdglichen einmal pro Jahr einen
Austausch mit anderen Tourismusbetrieben, bei freier Kost und
Logis. So kann man iber den Tellerrand blicken und die Ablaufe in
anderen Betrieben kennenlernen.

MELISSALOB
vom Rogner Bad Blumau
wechselte ins Naturhotel
Bauernhofer auf der Brandlucken.

Melissa: ,Besonders gut gefallen hat mir die
Freundlichkeit im Betrieb, das offene und fami-
lidre Miteinander und die ausgezeichnete Kuche.
Durch den Wechsel konnte ich einen ganz neuen
Einblick gewinnen und erleben, wie Betriebe mit
unterschiedlichen GroéBen und Philosophien ar-
beiten. Es war eine wirklich wertvolle Erfahrung,
die ich jederzeit wieder machen wirde”

HOSNVLSNVSONITYHIN H



EH DEIN JOB-CHECKTEST
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Wenn eine Aussage auf dich zutrifft, markiere ALLE KREISE rechts in der gleichen Zeile. Wenn sie
nicht zutrifft, mache mit der nachsten Frage weiter. Dort, wo du zum Schluss die meisten gleich-
farbigen Kreise hast, kannst du vermutlich am besten deine Starken einbringen.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

172.

‘ .
'Finde \heraus‘ ‘welcher
|

2 [ar pest [

Ich kann gut mit Menschen umgehen.

Ich kann leicht auf neue Personen zugehen, sie ansprechen und
Kontakt mit ihnen aufnehmen.

Ich bin ein Feinschmecker und liebe es, gut zu essen und zu trinken.

Ich kann mich gut in ein Team einfigen und arbeite gerne mit anderen zusammen.

Ich bin kreativ, gestalte und dekoriere gerne.
Ich organisiere gerne.

Ich arbeite gerne am PC oder am Schreibtisch.

Ich fihle mich wohl, wenn immer dieselben Menschen um mich herum sind.

Ich mag es, immer wieder neue Leute kennen zu lernen.

Mich interessiert es, wie Speisen und Gerichte zubereitet werden
und habe selbst SpaB am Kochen.

Es macht mir SpaB, anderen Freude zu bereiten, sie zum
Lachen zu bringen und zu unterhalten.

Ich habe einen guten Geschmackssinn und kann beim
Verzehr von Speisen Zutaten herausschmecken.

Ich liebe es, ordentlich gekleidet und gestylt zu sein.

Ich mdchte vielleicht einmal im Ausland arbeiten und
auch andere Lander kennenlernen.

Andere sagen von mir, ich habe ein gutes Auftreten.
Die Atmosphare in einem Hotel gefallt mir.

Die Qualitat von Nahrungsmitteln, woher sie kommen und was darin
enthalten ist, ist mir wichtig.

REUZE I
K AN

18.

19.

21.

23.

24.

27.

30.

31.

32.

33.

34.

,Checker/in" fr alles zu sein, ist total meins.
Managen und dafur sorgen, dass Ablaufe gut vorbereitet sind - das kann ich.

Ich bin fingerfertig und habe geschickte Hande.

Ich habe ein gutes Stehvermdgen und kein Problem damit, lange auf den
Beinen zu sein.

Ich bin ein , Action-Junkie” und habe es lieber, wenn ich viel zu tun habe
und die Zeit schnell vergeht.

Ich mdchte so rasch wie moglich mein eigenes Geld verdienen.

Ich bin flexibel und habe kein Problem mich auf neue Situationen einzustellen.
Tische und Raume zu gestalten macht mir SpaB.

Es macht mir Freude, Essen schon anzurichten und appetitlich zu servieren.

Ein kurzes Gesprach in einer Fremdsprache traue ich mir zu.

Manchmal am Wochenende arbeiten, aber dafir unter der Woche frei zu haben,
ist fir mich kein Problem.

Ich koche gerne und habe auch schon mal meine Familie mit einem Essen Uberrascht.
Ein schon gedeckter Tisch macht mir Freude.

Ich liebe Abwechslung und mochte einmal in vielen unterschiedlichen Bereichen arbeiten.
Genauigkeit, Zahlenverstandnis und Kommunikation gehdren zu meinen Starken.

Mir gefallt es, wenn Ablaufe gut geregelt sind und ich mich daran orientieren kann.

Es macht mir SpaB, Eintrage im Internet zu checken.

o

DEINE SUMME:

V4
ERGEBNIS: -

Z3hle nun deine angekreuzten Farben zusammen. Anhand der Haufigkeit
der farbigen Kreise erkennst du, welcher Beruf am besten zu dir passt.

DIE AUFLOSUNG FINDEST DU AUF SEITE 13!

1s31 MJ3IHO-80r
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NELE NGANGUE
Thermenhotel Stoiser

(m \THERMENHOTEL
.~ STOISER

W

»Im Tourismus kann man anderen Freude bereiten, man
bekommt direktes Lob fiir seine Arbeit. Anstatt der
Beschaftigung mit Computern und Maschinen arbeitet
man mit Menschen. Man lernt standig neue Leute und
viele verschiedene Kulturen kennen.”

ALTALK

Unsere Lehrlinge klaren auf!

: JULIA ALLMER
Naturhotel Bauernhofer

+Ein Tourismusberuf bietet vielfaltige Beschaftigungsmaéglich-
keiten im In- und Ausland. Menschen mit guter Ausbildung sind
gefragt und beliebt. Tourismusbetriebe sind fest in der Region
verankert und wandern nicht ins Ausland ab."

PAUL OZARCHEVICI
Gartenhotel Ochensberger

+Zusatzlich zu Deinem Lehrlingsgehalt
erhaltst Du von den Gasten als Anerkennung
Trinkgeld. AuBerdem gibt es haufig Pramien,
kostenlose Unterkunft, Verpflegung und
Férderungen fir Lehrlinge.”

Am Vorabend des N
ERSTEN ARBEITSTAGS...

Hallo, wie geht es dir? Morgen ist ja dein erster Tag im MONDI

Resort am Grundlsee.

9VLIS1li3gyVv NILSY¥3 N3IA dNd SddIl I

JAKOB

Hallo Jakob, danke der Nachfrage. Ich bin schon etwas

nervos - ich weiB nicht genau, was mich erwartet.

DIE WASHERIM

geht es vor allem darum das

st ganz normal. Am Anfang .
Dasistg lernen. Das Team weiB, dass

Haus und die Abldufe kennenzu
du neu bist.

Und wenn ich etwas falsch mache?

Dann fragst du nach - das wird sogar geschatzt Niemand
erwartet, dass du am ersten Tag alles kannst

Gut zu wissen. Ich habe schon mein Arbeitsoutfit vorbereitet.

Sehr gut. Achte auf Punktlichkeit und ein gepflegtes

Auftreten, das macht gleich einen positiven Eindruck.

Hast du noch einen Tipp far mich?

Ja: Stelle dich mit deinem Namen vor und sei offen fur

alles Neue. Damit kommst du sehr gutan.

vVielen Dank, das beruhigt mich wirklich.

TOP 5 firden
ERSTEN EINDRUCK:

1. Sei punktlich (lieber 10 Min. friher)
2. Gepflegtes, sauberes Auftreten
3. Hoflich begriiBen

4. Notizen machen zeigt
von Interesse

Sehr gern. Du wirst sehen, die erste Aufregung legt
sich schnell. lch winsche dir einen guten Start!

Danke, ich freu mich schon.

= 5. Fragen stellen = nicht peinlich,
sondern professionell!
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Der knusprige Mirbteig passt perfekt zur § 5
Mandelcreme. Mit sduerlichen Apfeln ist o E §
1
die Tarte ein echter Genuss. é (3] E —
+ ca. 4 witblere AoPel EETIS " . == =
¢ g = - - - =2
+ Zim A 2 Q 30 S
+ Marillenmarmelade £ < L. 2 ‘é’ E &
ZUTATEN: -4 - £2 TS 0 S
. =) < o= <2
Morbteig: Mandelcreme: LW :O W (L4
220 g Mehl 120 g weiche Butter ] < E ~ ws
100 g Zucker 100 g Zucker E |U-) E E : 5 E
; ; (=) T} :
1Prise Salz 1Prise Salz 3 s g E 5; E
150 g Butter 2 Eier
2 EL kaltes Wasser 150 g gemahlene Mandeln DAUER
(ohne Haut)
3 Jahre 3 Jahre 3 Jahre 3 Jahre 3 Jahre

Mehl mit Zucker und Salz
in einer Schussel mischen.
Butter in Sticken und Was-
ser zugeben. Mit den Han-

In der Zwischenzeit die Man-
delcreme herstellen. Weiche
Butter mit Zucker und Salz
schaumig schlagen. Eier

WAS BRAUCHST DU FUR DIE DREIJAHRIGE LEHRE?

Liebe zu Zahlen und zum
Arbeiten am PC, Organi-
sationstalent, Offenheit
und Kontaktfreudigkeit,

Organisationstalent,
gutes Auftreten, Liebe zu
Zahlen, Begeisterung fur
die Arbeit am PC, Krea-

Charme und gutes
Auftreten, Aufmerksam-
keit, Freude am Umgang

mit Menschen, Sprachge-

Kreativitat, Interesse
an GewUrzen, Krdutern
und (vegetarischen)
Lebensmitteln, top Ge-

Schnelle Auffassungs-
gabe, Teamfahigkeit,
Organisationstalent,
Freundlichkeit, gutes

d . Tei K h und h b sprachliche Begabung, tivitdt und Genauigkeit, fihl und Geschicklichkeit, ~ schmack- und Geruchs- Auftreten; Freude an
€N zu einem 1eig verkne- nach und nach zugeben. gutes Auftreten, Team- Kommunikations- und Flexibilitat und Belast- sinn, Organisationstalent,  raschen Ablaufen die
ten. Teig in Folie gewickelt Zum Schluss Mandeln un- fahigkeit, Flexibilitat und Sprachenfreude barkeit Teamfahigkeit, starke fix vorgegeben sind;

ca. 30 Min. kuhlstellen.

ZUBEREITUNG:

O

damit auslegen.

\
/

terrUhren.

Tarteform fetten. Mirbeteig dinn ausrollen und die Form

Mandelcreme auf den Mirbeteig geben und glattstreichen.

Apfel schalen, vierteln und das Kerngehause entfernen.
Jedes Viertel in sehr dinne Scheiben schneiden.

\/l .
~Code und sieh
Scanne den QR-Coa :
dir die Schritt—#ur—Schnttta 4
Videoanleitung 2um Rezept an.

Genauigkeit

WAS MACHST DU DA?

Nerven und gutes Steh-
vermogen

Sprachgewandtheit,
Zahlenverstandnis

Back- und Frontoffice-
Management, Angebote
schreiben, Abrechnungen
erledigen, Gaste betreu-
en, Zusammenarbeit mit
Kuche, Service und Etage;
Seminare oder Events
begleiten

Gaste empfangen und
beraten (such in Fremd-

sprachen), Abrechnungen,

Ablaufe organisieren (z. B.
Werbung und Einkauf),
Arbeiten mit Reservie-
rungssystemen und
Bewertungsplattformen

Bei der Menu- und
Getrankewahl beraten,

Tische decken und deko-

rieren, Gaste begleiten,
Empfange und Feiern
organisieren, Speisen
servieren, flambieren,
filetieren, tranchieren

Vor- und Zubereitung
Speisen aller Art (inkl.
vegetarischer/veganer),
Erstellen von Menipla-
nen und Speisekarten,
den Einkauf von Nah-
rungsmitteln kalkulieren
und organisieren

Entgegennehmen von
Getranke- und Speise-
wunschen, Fertig- und
Halbfertiggerichte
verarbeiten, anrichten,
verpacken und servieren,
Lagerverwaltung,
Kassafihrung

9NNSQI1dNV XJ33HO-90r
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Die Scheiben leicht Uberlappend von auBen am Rand der WIE KANNST DU WEITERKOMMEN?

@

\
/

@ \

Tarte nach innen legen, sodass eine Rose entsteht.

Ca. 30-35 Minuten bei 200 Grad Ober-/Unterhitze
(Umluft: 180 Grad) backen.

Nach dem Backen: 2-3 EL Marillenmarmelade erhitzen

Wusstest du, dass...

Rezeptionsleiter/in,
Empfangschef/in,
Marketing, Direktor/in,
Bankett, Eventmanage-
ment usw.

Chef-Rezeptionist/in
oder Bereichsleiter/in
fUr Marketing, Personal-
leiter/in, Direktion usw.

Abteilungsleiter/in,
Barchef/in, Restaurant-
leiter/in, F&B-Manager/
in usw.

KOE: Kichenmeister/in,
Patissier, Sous-Chef/in,
F&B-Manager/in usw.
FVK: Spezialisierungs-
kurse, usw.

Abteilungsleiter/in,
Assistent/in der
Geschaftsleiter/in,
Qualitatsmanager/in
USW.

und die Tarte damit bepinseln. - .Y 8. A
...der Murbeteig in der franzdsischen Kiche

\57 HOTEL- UND ‘ﬁ/ \57

.pate brisée” (herzhaft) oder ,pate sucrée” (siiB)
@ ca. 1h 30 min (inkl. Zubereitung) genannt wird? RESTAURANT- GASTRONOMIE-
_ FACHMANN/-FRAU FACHMANN/-FRAU

Backofen: 0/U-Hitze 180 °C, 30-35 min. Der Unterschied liegt nur in etwas Zucker - die Technik \ 4 Jahre 4 Jahre -
bleibt gleich. Das macht Murbeteig besonders praktisch fiir Kombinati Kombinati 1

ombination aus ombination aus =
.. . . _. . . ] F

Kichenprofis: Ein Basisrezept = viele kreative Varianten! Hotelkaufmann/-frau und Koch/Kachin und g
Restaurantfachmann/-frau Restaurantfachmann/-frau 1'.':;_
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Ausgezeichneter
: 3 - o é P ‘ Tourismusbetrieb
www.jobmitaussicht.at/betriebe EeNREn @ fur Lehrlinge

AUSGEZEICHNETE
TOURISMUSBETRIEBE
FURLEHRLINGE

Wir sind aufjeden Einzelnen stolz, denn
sie bieten unseren Lehrlingen nur das Beste.

Y ‘
Hoflehner Wioipersdorf

RE%TER

BIO-NATUR-RESORT

JONITYHIT ¥4Nd 393141L39SNIWSIYNOL 3LINHIIFZIISNV

GESCHWISTER RAUCH

:am;cm1w

(a]
DELIKATERIE

RESTAURANT (F2# CURSALON

1ARTINS
DER STEIRERHOF

BAD WALTERSDORF

Stand 10/2026



KREUZWORTRATSEL

Echte Tourismusprofis erraten das LOSUNGSWORT und gewinnen tolle Gutscheine!
Antworten findest du direkt im Magazin.

5
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@y Philipp Ebner arbeitet als ... im Retter Bio-Natur-Resort und
bereitet gerne Gerichte zu.

@‘g Nach Abschluss ihrer Lehre plant Alina Ohr, Berufserfahrung
in der ... zu sammeln.

@‘ Maximilian Seier tauschte vom Steirerhof in Bad Waltersdorf
zum ... Hotel am Grundlsee.

@) Zusatzlich zum Lehrlingsgehalt erhalt man von Gasten oft ...
als Anerkennung.

@J Vorteil im Tourismus: Durch flexibel geregelte ... hast du auch
unter der Woche Zeit fur Dinge, die dir wichtig sind.

E B

@‘ Ein ... und sauberes Auftreten hinterlasst einen guten ersten
Eindruck.

@‘) Der franzésische Name fur siBen Murbeteig lautet ,pate .."

ap @J Landesmeisterschaften im Tourismus nennen sich Junior ...

9. Lehrberuf, wo man Gaste empfangt und berét (such in Fremdspra-
chen), Abrechnungen erledigt, Abl3ufe wie Werbung und Einkauf
organisiert und mit Reservierungssystemen sowie Bewertungs-

plattformen arbeitet, nennt man .../-frau.
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NEUGIERIG?

Weitere Infos zu deiner Karriere im Tourismus
findest du unter JOBMITAUSSICHT.AT
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